Spargelzeit in der PfeffermuUhle Asparagus Season at the

Pfeffermduhle

Wir beziehen den Spargel vom Gut Freienhagen, ein Familienbetrieb in

Fuldabruck, der sich leidenschaftlich der Landwirtschaft widmet. Mit einer

tiefen Verbundenheit zur Natur und einem generationsltbergreifenden

Engagement setzt er auf nachhaltiges und ressourcenschonendes Arbeiten.

We source our asparagus from Gut Freienhagen, a family-run farm in

Fuldabruck that is passionately dedicated to agriculture. With a deep

connection to nature and a commitment that spans generations, they focus

on sustainable and resource-conserving practices.

Spargelcremesuppe Asparagus Cream Soup ﬂ
Schnittlauch Chives

Spargelsalat Asparagus Salad ‘ﬂ
Erdbeeren | Vinaigrette | Minze

Strawberries | Vinaigrette | Mint

Portion weiBBer Stangenspargel White Asparagus
Sauce Hollandaise oder zerlassene Butter | Drillingskartoffel

Hollandaise Sauce or Melted Butter | Baby Potatoes

Auf Wunsch On Request:

Kleines Kalbsschnitzel Small Veal Schnitzel
Rosmarin Schinken Rosemary Ham
Serrano Schinken Serrano Ham

Hausgebeizter Lachs House-Cured Salmon

4

Pasta
Spargelragout | Barlauchsauce | Schmelztomate

Asparagus Ragout [ wild garlic sauce | Melted Tomato

Erdbeer - Pistazien Tiramisu

7,50 €

1,50 €

27,00 €

11,00 €
7,00 €
9,50 €
9,00 €

14,00 €

12,00 €



