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Menü- und Buffetauswahl Menu and Buffet Selection 

 
 
FEIERN VERBINDEN. Sie sind Ausdruck purer Lebenslust und begründen 
langanhaltende Erinnerungen. Gerne begleiten wir Sie bei der Planung und 
Durchführung Ihrer Veranstaltung.   
 
CELEBRATIONS CONNECT. They are expressions of pure zest for life and create lasting 
memories. We are happy to assist you in planning and executing your event. 
 
 
Sie widmen sich voll und ganz Ihren Gästen. Bei uns? Bei Ihnen? Woanders? Die 
Feier soll ganz Ihrer Persönlichkeit entsprechen. Wir assistieren gerne bei der 
Raumwahl und der Dekoration.  
 
You can fully dedicate yourself to your guests. With us? At your place? Somewhere else? The 
celebration should reflect your personality. We are happy to assist with room selection and 
decoration. 
 
 
Unser Küchen-Team richtet sich nach Ihren Wünschen. Ein gesetztes Menü oder 
Buffet? International oder regional-saisonal? 
 
Our kitchen team will cater to your wishes. A seated menu or buffet? International or 
regional-seasonal? 
 
Lassen Sie Ihren Vorstellungen von Genuss und Esskultur freien Lauf.  
Gerne kochen wir für Sie individuelle saisonale Menüs und Buffets.   
 
Let your imagination run free when it comes to enjoyment and culinary culture. 
We are pleased to prepare individual seasonal menus and buffets for you.  
 
Wir freuen uns auf die persönliche Beratung.  
 
We look forward to providing personal consultation. 
 
 
 
Miguel da Conceicao               Mareike Schlott 
Restaurant- und Bankettleiter              Küchenchefin 
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Vorspeisen Appetizers 
 
Carpaccio von der Ochsenherztomate  17 € 
Burrata | Basilikumöl | Pinienkerne | Kresse  
Carpaccio of Oxheart Tomato  
Burrata | Basil Oil | Pine Nuts | Cress 
 
Gebrannter Ziegenkäse  16 € 
Traubensalat | Wallnüsse  
Burnt Goat Cheese  
Grape Salad | Walnuts 
 
Vitello Tonnato  17 € 
Thunfisch | Sardellen | Kapern | Kerbel   
Vitello Tonnato  
Tuna | Anchovies | Capers | Chervil 
 
Rindercarpaccio  19 € 
Parmesan | Pinienkerne | Rucola  
Beef Carpaccio  
Parmesan | Pine Nuts | Arugula 
 
Wildkräutersalat  13,50 € 
Himbeerdressing | Bresaola | alter Balsamico  
Wild Herb Salad  
Raspberry Dressing | Bresaola | Aged Balsamic 
 
Geräucherte Entenbrust  17 € 
Orangen Chicorée | Gewürzmarmelade  
Smoked Duck Breast  
Orange Chicory | Spiced Jam 
 
Hausgebeizter Lachs  19 € 
Selleriepüree | Apfelvinaigrette 
House-Cured Salmon  
Celery Purée | Apple Vinaigrette 
 
Tatar von der geräucherten Forelle  17 € 
Schmand | Dill | Rösti  
Smoked Trout Tartare 
Sour Cream | Dill | Rosti 
 
 
  



 

Frankfurter Straße 299 - 34134 Kassel -Telefon +49.561.4805-0 - www.hotel-gude.de - Stand 2026 

Suppen  Soups 
 
 
Beef Tea  11 € 
Champignons | Rindfleischwürfel 
Mushrooms | Beef 
  
 
Tomatenessenz 
Basilikum | Kräuterklößchen 11 € 
Tomato Essence   
Basil | Herb Dumplings 
 
 
 
Gudes Kartoffelsuppe 9 € 
Speck | Schmand | Gemüse  
Potato Soup  
Bacon | Sour Cream | Vegetables 
 
 
 
Süßkartoffelsuppe 8,50 € 
Erdnüsse   
Sweet Potato Soup    
Peanuts 
 
 
 
Selleriesüppchen 9,50 € 
geräucherte Forelle  
Celery Soup 
Smoked Trout  
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Hauptgänge Fleisch Main Courses Meat 
 
 
Rinderfilet im Kräutermantel 45 € 
Portweinsoße | Buchenpilze | Getrüffelter Kartoffelstampf 
Beef Tenderloin in Herb Crust    
Port Wine Sauce | Beech Mushrooms | Truffled Mashed Potatoes 
 
 
Sousvide gegarte Rinderbrust 32 €  
Meerrettichsoße | Marktgemüse | gebackene Kartoffelbällchen 
Sous-vide Cooked Beef Brisket    
Horseradish Sauce | Market Vegetables | Baked Potato Balls 
 
 
Rosa gegartes Roastbeef 36 € 
Pfeffersoße | Grüne Bohnen | Kartoffelgratin 
Medium-Rare Roast Beef  
Pepper Sauce | Green Beans | Potato Gratin 
 
 
Geschmorte Ochsenbacke 34 € 
Mini Möhren | Kräuterkartoffelpüree  
Braised Ox Cheek  
Mini Carrots | Herb Mashed Potatoes 
 
 
Kalbsfilet 42 € 
Morchelrahm | tourniertes Gemüse | Kartoffelsoufflé 
Veal Tenderloin 
Morel Cream | Tournated Vegetables | Potato Soufflé 
 
 
Saltimbocca von der Maishähnchenbrust 29 € 
Schmelztomate | Fregola Sarda | Parmesanchip 
Corn Chicken Breast Saltimbocca    
Melted Tomato | Fregola Sarda | Parmesan Chip 
 
 
Schweinefilet im Baconmantel 28 € 
Kohlrabikörbchen | Kartoffelplätzchen  
Pork Tenderloin Wrapped in Bacon   
Kohlrabi Baskets | Potato Cakes 
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Hauptgänge Fisch Main Courses Fish 
 
 
Lachs unter der Kräuterkruste  34 € 
Beurre Blanc | Blattspinat | Schwenkkartoffeln  
Salmon with Herb Crust 
Beurre Blanc | Leaf Spinach | Sautéed Potatoes 
 
 
Doradenfilet 29 € 
Limettenschaum | Lauchrisotto 
Sea Bream Fillet 
Lime Foam | Leek Risotto 
 
 
Zanderfilet  32 € 
Thymiansauce | Grillgemüse | Rosmarinkartoffeln 
Pike Perch Fillet  
Thyme Sauce | Grilled Vegetables | Rosemary Potatoes 
 
 
Saibling auf der Haut gebraten 36 € 
Rieslingschaum | Zweierlei Erbsen 
Fried Char on the Skin  
Riesling Foam | Two Kinds of Peas 
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Vegetarisch und Vegan Vegetarian and Vegan 

 

Tagliolini mit Trüffel 23 € 
Parmesansoße  
Tagliolini with Truffle   

Parmesan Sauce 

 

Fregola Sarda  21 €  

Artischocke | Kirschtomate | Schnittlauch  

Fregola Pasta 

Artichoke | Cherry Tomato | Chives 

 

 

Crispy Tofu  24 €  

Chili | Soja | Baby Pak Choi | Paprika Duftreis  

Chili | Soy | Baby Pak Choi | Bell Pepper Scented Rice 

 

 

Fruchtiges Curry    23 €  

Mango | Zuckerschoten | Möhren | Sprossen  

Minimais | Cashewkerne | Sesamreis 

Fruity Curry 

Mango | Sugar Snap Peas | Carrots | Sprouts 

Mini Corn | Cashew Nuts | Sesame Rice 
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Dessert  
 
 
Lauwarmer Schokoladenbrownie 12 € 
Vanille Eis  
Warm Chocolate Brownie  
Vanilla Ice Cream 
 
 
Café Crème Brûlée 9,50 € 
Amaretto Crumble | Früchte 
Café Crème Brûlée  
Amaretto Crumble | Fruits 
 
 
Weißes Tonkabohnen Mousse 11 € 
Himbeere | Pistazie  
White Tonka Bean Mousse  
Raspberry | Pistachio 
 
 
Schmand-Vanille-Mousse 9,50 € 
Apfelragout | Honighippe  
Sour Cream Vanilla Mousse  
Apple Ragout | Honey Chip 
 
 
Ragout von der Ananas 10,50 € 
Kokoseis | Minze  
Pineapple Ragout  
Coconut Ice Cream | Mint 
 
 
Dessertvariation  
Lauwarmer Schokoladen Brownie | Café Crème Brûlée | Walnusseis  13 € 
Dessert Variation   
Warm Chocolate Brownie | Café Crème Brûlée | Walnut Ice Cream  
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BUFFET 1 – ab 25 Personen 

 

Rosa Entenbrust | Gewürzmarmelade | Orangen Chicorée 
Auswahl an Räucherfisch | Gurkensalat | Meerrettich-Creme 

  Rote Bete Salat | Apfel | Walnüsse  
Blattsalate | Toppings | 2erlei Dressing 

Brotauswahl | Butter 
* 

Kerbelschaumsüppchen 
Croûtons 

* 
Gebratene Brust vom Freilandhuhn | Tomaten-Basilikumrahm  

Norwegisches Lachsfilet | Beurre Blanc 
Rosa gebratenes Roastbeef | Jus 

Blattspinat | saisonales Pfannengemüse 
Basmatireis | Kartoffelgratin 

Tagliatelle | Pesto | Kirschtomaten 
* 

Mousse au Chocolat 
  Panna Cotta | Beeren 

Crème Brûlée von der Tonkabohne 
 

67 € pro Person  
  
 

Pink Duck Breast | Spiced Jam | Orange Chicory 
Selection of Smoked Fish | Cucumber Salad | Horseradish Cream 

Beetroot Salad | Apple | Walnuts 
Leaf Salads | Toppings | Two Dressings 

Bread Selection | Butter 
* 

Chervil Cream Soup | Croutons 
* 

Fried Free-Range Chicken Breast | Tomato-Basil Cream 
Norwegian Salmon Fillet | Beurre Blanc 

Medium-Rare Roast Beef | Jus 
Leaf Spinach | Seasonal Sautéed Vegetables 

Basmati Rice | Potato Gratin 
Tagliatelle | Pesto | Cherry Tomatoes 

* 
Chocolate Mousse | Panna Cotta | Berries | Tonka Bean Crème Brûlée 

 
€ 67 per person 
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BUFFET 2 – ab 25 Personen 

 
Vitello Tonnato 

Black Tiger Garnele | Mangochutney | Koriander  
Bulgur-Salat | Curry | Paprika 

Blattsalate | Toppings | 2erlei Dressing 
Brot Auswahl | Butter 

* 
Zitronengras-Ingwersuppe 

* 
Kalbsbraten | Waldpilzrahm 

gebratenes Saiblingsfilet | Riesling Sauce 
 gebratene Lendchen vom Landschwein | Senf-Biersauce 

Rahm-Wirsing | Wurzelgemüse 
Serviettenknödel | Rosmarinkartoffeln  

Kartoffelgnocchi | Tomatensugo 
* 

Tiramisu 
Schmand Mousse | Apfelragout 

Waldbeerengrütze | Vanillesauce 
 

 63 € pro Person 
 
 
 

Vitello Tonnato 
Black Tiger Prawn | Mango Chutney | Coriander 

Bulgur Salad | Curry | Bell Pepper 
Leaf Salads | Toppings | Two Dressings 

Bread Selection | Butter 
* 

Lemongrass-Ginger Soup 
* 

Veal Roast | Forest Mushroom Cream 
Fried Char Fillet | Riesling Sauce 

Fried Pork Tenderloin | Mustard Beer Sauce 
Creamed Savoy Cabbage | Root Vegetables 

Bread Dumplings | Rosemary Potatoes 
Potato Gnocchi | Tomato Sauce 

* 
Tiramisu 

Sour Cream Mousse | Apple Ragout 
Forest Berry Compote | Vanilla Sauce 

 
€ 63 per person 
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Canapé- und Crostini-Auswahl zum Empfang: 
 
 

Canapés: 

 

Tortenbrie und Physalis  3,00 € pro Stück 

rosa Kalbsrücken, Kräuter-Schmand und Himbeere ab 30 Stk           5,00 € pro Stück 

gebeizter Lachs Sahnemeerrettich ab 30 Stk 3,50 € pro Stück 

marinierte Garnele mit Cantaloupe Melone und Cocktailsauce  5,50 € pro Stück 

geräucherte Forelle und Gurken-Dill-Relish  4,50 € pro Stück 

Ziegenfrischkäse und Aprikose  4,50 € pro Stück 

Rosa Entenbrust mit Preiselbeere  5,00 € pro Stück 

 

Crostini: 

Frischkäse mit Kräutern 1,80 € pro Stück 

Ahle Wurscht mit Gurke 2,10 € pro Stück 

Paste von getrockneten Tomaten  1,80 € pro Stück 

Grüne Oliven Tapenade  1,80 € pro Stück 

Avocado-Creme mit Tomate 2,00 € pro Stück 

Serrano Schinken mit altem Balsamico  2,20 € pro Stück 

 

Fingerfood in kleinen Gläschen: 

Tatar vom geräucherten Lachs | Gurke | Dill                                          3,80 € pro Stück 

Anti Pasti | Burata                                3,00 € pro Stück 

Cesar Salat | Parmesanhobel | Croutons                3,50 € pro Stück 

Roastbeef | Remouladensauce | Rote Zwiebel                            4,00 € pro Stück 

Ziegenkäse-Praline | Pumpernickel Mantel | Feigensenf               4,50 € pro Stück 

Marinierte Garnele | Mango-Limetten Chutney | Koriander                5,00 € pro Stück 

 

Die Mindestbestellmenge pro Sorte beträgt 10 Stück.  
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Selection of Canapés and Crostini for Reception: 
 
Prices per piece 
 
Canapés: 
 
Brie and Physalis  € 3.00  
Pink Veal Loin, Herb Sour Cream, and Raspberry (from 30 pcs)  € 5.00 
Cured Salmon with Creamy Horseradish (from 30 pcs)  € 3.50 
Marinated Shrimp with Cantaloupe and Cocktail Sauce  € 5.50 
Smoked Trout and Cucumber-Dill Relish  € 4.50 
Goat Cheese and Apricot  € 4.50 
Pink Duck Breast with Cranberry  € 5.00  
 
Crostini 
 
Cream Cheese with Herbs  € 1.80 
Ahle Wurst with Cucumber  € 2.10 
Dried Tomato Paste  € 1.80 
Green Olive Tapenade  € 1.80 
Avocado Cream with Tomato  € 2.00 
Serrano Ham with Aged Balsamic  € 2.20 
 
Finger Food in Small Glasses: 
 
Smoked Salmon Tartare | Cucumber | Dill  € 3.80 
Antipasti | Burrata  € 3.00 
Caesar Salad | Parmesan Shavings | Croutons  € 3.50 
Roast Beef | Remoulade Sauce | Red Onion  € 4.00 
Goat Cheese Praline | Pumpernickel Crust | Fig Mustard  € 4.50 
Marinated Shrimp | Mango-Lime Chutney | Coriander  € 5.00 
 
The minimum order quantity per type is 10 pieces. 
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Mitternachts-Snacks 

 
Currywurst | hausgemachte Curry-Sauce   
knusprig frisches Baguette 9,50 € pro Person 
 
Französische Käseauswahl  
Feigensenf | Früchte Chutney | Trauben 
Baguette- Auswahl 18,00 € pro Person 
 
Käse-Lauch Suppe 
Rindergehacktes | Baguette 8,00 € pro Person 
 
 
Süßigkeit 
verschiedene Macarons | Mini-Muffins 
Nussmix  10,50 € pro Person 
 
 
 
Midnight Snacks 
 
Currywurst | Homemade Curry Sauce   
Crispy Fresh Baguette  € 9.50 per person   
 
French Cheese Selection 
Fig Mustard | Fruit Chutney | Grapes   
Selection of Baguette  € 13.00 per person   
 
Cheese-Leek Soup   
Ground Beef | Baguette  € 8.00 per person   
 
Sweets   
Various Macarons | Mini Muffins   
Nut Mix € 10.50 per person   


