
 

VORSPEISEN Starters   

 

Herbstlicher Blattsalat Small Autumnal Salad 7,50 € 

Karotte | Gurke | Tomate | Geröstete Kerne | Croûtons   

Carrot | Cucumber | Tomato | Roasted Seeds | Croutons   

 

Balsamicodressing oder Schmanddressing 

Balsamic Dressing or Sour Cream Dressing    

    

Anti Pasti Rose                                                                                                    8,50 € 

Aubergine | Zucchini | Paprikasauce | Basilikumöl | Pinienkerne 

Steinofenbaguette 

Eggplant | Zucchini | Paprika sauce | Basil oil | Pine nuts | Stone-baked baguette 

 

Gratinierter Ziegenkäse Gratinated Goat Cheese  12 € 

Pumpernickel | Birnenchutney  

Pumpernickel | Pear Chutney                                      

 

Salat vom Maredo Roastbeef Salad of Maredo Roast Beef     16 € 

Getrocknete Tomate | Walnuss | Rucola | Parmesan | rote Zwiebel | Röstbrot 

Dried tomatoes | Walnuts | Rocket | Parmesan | Red Onion | Toast 

 

Hausgebeizter Lachs   House-Cured Salmon  12 € 

Honig-Dillsenf | Kartoffelrösti 

Honey-Dill Mustard | Potato Rösti 

 

SUPPEN Soups 

 

Tomatenessenz   Tomato Essence  7,50 € 

Ravioli | Basilikum  

Ravioli | Basil 

 

Kürbissuppe Pumpkin Soup   7 € 

Kerne | Kürbiskernöl 

Seeds | Pumpkin Seed Oil  

 

 

  



 

HAUPTGÄNGE Main Courses 

FISCH Fish 
 

Lachs unter der Meerrettichkruste Salmon under Horseradish Crust 26 € | 23 € 

Rieslingsauce | Kartoffelplätzchen | Feldsalat in Schmand 

Riesling Sauce | Potato Fritters | Lamb's Lettuce in Sour Cream 

 

Kabeljau Finkenwerder Art Cod Finkenwerder Style 36 €| 33 € 

Zerlassene Butter | Flower Sprouts | Drillingskartoffel 

Melted Butter | Flower Sprouts | Baby Potatoes 

 

VEGETARISCH & VEGAN Vegetarian & Vegan 
 

Waldpilzragout  Forest Mushroom Ragout  24 €| 21 € 

Rahmsauce | Hausgemachte Semmelroulade | Schmelztomate 

Cream Sauce | Homemade Bread Dumpling | Melted Tomato 

 

Kürbis Chili Pumpkin Chilli  19 €| 16 € 

Linsen | Bohnen | Mais | Steinofenbaguette | Hirse                                                 

Lentils | Beans | Corn | Stone-baked Baguette | Millet 

 

GEFLÜGEL Poultry 
 

Steak von der BIO Putenbrust   Steak from Organic Turkey Breast 24 €| 21 €  

Curryrahm | Gebackene Früchte | Duftreis 

Curry Cream | Baked Fruits | Fragrant Rice 

 

Wild  

Wildragout   Game Stew  22 €| 19 € 

Preiselbeerbirne | Knöpfle | Feldsalat in Schmand 

Cranberry Pear | Spätzle | Lamb's lettuce in sour cream 
 

Hirschrücken unter der Walnusskruste 36 €| 33 € 

Venison Loin under Walnut Crust  

Wacholderjus | Blumenkohl | Sauce Béarnaise | Semmelroulade 

Juniper Jus | Cauliflower | Bearnais sauce | Bread Dumpling 

 

 Probierportion Tasting portion 

 



 

RIND Beef 

 

„Pfeffersack“  29 € 

Gerolltes Rumpsteak mit Schinken und Zwiebeln 

Pfefferjus | Speck-Bohnen | Kartoffeldippers  

Rolled Rump Steak with Ham and Onions                               

Pepper Sauce | Bacon Beans | Potato Dippers                     

 

Argentinisches Rumpsteak (250 g) Argentinian Rump Steak (250g)  35 € 

Überbacken mit Café de Paris | Bohnencassoulet | Rosmarinkartoffeln 

Topped with Café de Paris | Bean Cassoulet | Rosemary Potatoes 

 

Stiens Beef Burger vom Black Angus       25 €   

Brioche | Cheddar | Tomate | Saure Gurke | Zwiebel   

Coleslaw | Hausgemachte Burgersauce | Kartoffeldippers   

Brioche | Cheddar | Tomato | Pickle | Onion   

Coleslaw | Homemade Burger Sauce | Potato Dippers    

 

SCHWEIN Pork 

Schnitzel vom Landschwein Pork Schnitzel  23 €|  25 € 

Waldpilzrahm | Kartoffeldippers | kleiner Salat 

Forest Mushroom Cream | Potato Dippers | Small Salad 

 

Medaillons vom Landschwein  Medallions of Landrace Pork  28 € 

Sauce Béarnaise | Champignons | Schinken | Käse  

Tomaten-Basilikumrahm | Kroketten | Kleiner Salat 

Béarnaise Sauce | Mushrooms | Ham | Cheese | Tomato-Basil Cream     

Croquettes | Small Salad   

 

 

 

 

 

 

 

 Probierportion Tasting portion 

 

 

 



 

 

DESSERT 

 

 

Sorbetvariation    13 € 

Holunder | Schwarze Johannisbeere | Passionsfrucht 

Ederflower | Blackcurrant | Passion Fruit                                     

 

Karamellisierte Kürbisspalten  Caramelised Pumpkin Wedges  13 € 

Orangenparfait | Haselnusscrumble 

Orange parfait | Hazelnut crumble 

 

Kaiserschmarrn  9 € 

Rosinen | Apfelmus 

Raisins | Appelsauce 

 

Baba au rum                                                                                                           10 € 

Zwetschgenröster | Mohneis 

Plum Compote | Poppy Seed Ice Cream 

 

Affogato  6 €  

Espresso | Vanilleeis Vanilla Ice Cream 

 

 

 

Bitte wenden Sie sich bei Unverträglichkeiten bzw. Allergien an unsere 

Servicemitarbeitenden. Vielen Dank.  

Please contact our service staff in case of intolerances or allergies. Thank you. 

 

 

 

 

 

 

 


