
 

VORSPEISEN Starters   

 

Kleiner Wildkräutersalat Small Wild Herb Salad 7,50 € 

Karotte | Gurke | Tomate | Geröstete Kerne | Croûtons   

Carrot | Cucumber | Tomato | Roasted Seeds | Croutons   

 

Balsamicodressing oder Schmanddressing 

Balsamic Dressing or Sour Cream Dressing   

 

Bruschetta 9 € 

Tomate | Knoblauch | Pesto | Rucola | Mozzarella  

Tomato | Garlic | Pesto | Rocket | Mozzarella   

 

Carpaccio vom Rinderfilet Beef Fillet Carpaccio 18 € 

Rucola | Balsamico | Parmesan | Pinienkerne  

Rocket | Balsamic | Parmesan | Pine Nuts    

 

Black-Tiger-Garnelen  Black Tiger Shrimps 19 €  

Olivenöl | Knoblauch | Chili | Petersilie | Röstbrot | Aioli 

Olive Oil | Garlic | Chilli | Parsley | Roasted Bread | Aioli   

 

 

SUPPEN Soups 

 

Beef Tea 8,50 € 

Rinderwürfel | rohe Champignons | Wurzelgemüse 

Beef Cubes | Raw Mushrooms | Root Vegetables   

 

Gazpacho Andaluz Andalusian Gazpacho 7 € 

Paprika | Tomate | Salatgurke | Knoblauch | Croutons  

Pepper | Tomato | Salad Cucumber | Garlic | Croutons   

 

 

 

 

 

  



 

HAUPTGÄNGE Main Courses 

FISCH Fish 
 

Zanderfilet Pike-Perch Fillet 27 € |  24 € 

Rieslingsauce | Pak Choi | Kichererbsenpüree  

Riesling Sauce | Pak Choi | Chickpea Purée   
 

Curry mit Black-Tiger Garnelen Curry with Black Tiger Shrimps 28 € |  25 € 

Paprika | Spinat | Minimais | Brokkoli | Basmati Reis  

Pepper | Spinach | Sweetcorn | Broccoli | Basmati Rice   

 

VEGETARISCH & VEGAN Vegetarian & Vegan 
 

Couscous  14 € 

Mediterranes Gemüse | Tomatensalsa | Rucola 

Mediterranean Vegetables | Tomato Salsa | Rocket   
 

Gnocchi 15 € 

Spinat | Parmesansauce | Walnüsse | Schmelztomate 

Spinach | Parmesan Sauce | Walnuts | Melted Tomato   
 

GEFLÜGEL Poultry 

 

Steak von der BIO Putenbrust 26 € |  23 € 

Rote und grüne Paprikasauce | Hirtenkäse | Cashewkerne | Basmatireis 

Steak from Organic Turkey Breast 

Red and Green Pepper Sauce | Feta Cheese | Cashew Nuts | Basmati Rice   
 

Großer Wildkräutersalat mit gebratener BIO Putenbrust  23 € 

Karotte | Gurke | Tomate | Geröstete Kerne | Croûtons   

Large Wild Herb Salad with Pan-Fried Organic Turkey Breast 

Carrot | Cucumber | Tomato | Roasted Seeds | Croutons   
 

LAMM Lamb 

 

Lammrücken unter der Kräuterkruste Lamb Rack under Herb Crust 34 €  

Rosmarinjus | Mediterranes Gemüse | Polentaschnitte 

Rosemary Sauce | Mediterranean Vegetables | Polenta Slice   

 

 

 Probierportion Tasting portion 

 



 

 

RIND & KALB  Beef & Veal 

 

„Pfeffersack“  29 € 

Gerolltes Rumpsteak mit Schinken und Zwiebeln 

Pfefferjus | Speck-Bohnen | Kartoffeldippers  

Rolled Rump Steak with Ham and Onions   

Pepper Sauce | Bacon Beans | Potato Dippers   

 

Tagliata vom Argentinischen Roastbeef (250g) 35 € 

Rucola | Himbeerdressing | Parmesan | Knoblauchröstbrot  

Tagliata of Argentinian Roast Beef (250g)   

Rocket | Raspberry Dressing | Parmesan | Roasted Garlic Bread   

 

Stiens Beef Burger vom Black Angus 25 €   

Brioche | Cheddar | Tomate | Saure Gurke | Zwiebel   

Coleslaw | Hausgemachte Burgersauce | Kartoffeldippers   

Brioche | Cheddar | Tomato | Pickle | Onion   

Coleslaw | Homemade Burger Sauce | Potato Dippers   

 

Zürcher Geschnetzeltes vom Kalbsrücken 34 € |  31 € 

Champignons | Mandel-Brokkoli | Kartoffelrösti   

Zurich-style Veal 

Mushrooms | Almond-Broccoli | Potato Rösti   

 

SCHWEIN Pork 

Münchener Schnitzel vom Landschwein  22 € |  19 € 

Hollandaise | Meerrettich | Senf | Kartoffeldippers | Kleiner Salat  

Munich Schnitzel from Landrace Pork 

Hollandaise | Horseradish | Mustard | Potato Dippers | Small Salad   

 

Medaillons vom Landschwein  Medallions of Landrace Pork  28 €|  25 € 

Sauce Béarnaise | Champignons | Schinken | Käse  

Tomaten-Basilikumrahm | Kroketten | Kleiner Salat 

Béarnaise Sauce | Mushrooms | Ham | Cheese | Tomato-Basil Cream   

Croquettes | Small Salad   

 

 

 Probierportion Tasting portion 



 

 

DESSERT 

 

Sorbetvariation    12 € 

Holunder | Schwarze Johannisbeere | Passionsfrucht 

Elderflower | Blackcurrant | Passion Fruit   

 

Apfel-Mandel-Tartelette  Apple Almond Tartlet 12 €                                                                      

Walnußeis Walnut Ice Cream   

 

Himbeersüppchen Raspberry Soup 12 €                                                                      

Zitronenmousse Lemon Mousse 

 

Affogato  6 €                                                                      

Espresso | Vanilleeis Vanilla Ice Cream     

 

Espresso | Eiskonfekt Ice Confection  5 €                                                                       

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bitte wenden Sie sich bei Unverträglichkeiten bzw. Allergien an unsere 

Servicemitarbeitenden. Vielen Dank.  

Please contact our service staff in case of intolerances or allergies. Thank you. 

 

 

 

 

 

 


