Menu- und Buffetauswahl

FEIERN VERBINDEN. Sie sind Ausdruck purer Lebenslust und
begrunden langanhaltende Erinnerungen. Gerne begleiten wir Sie bei der
Planung und Durchfuhrung lhrer Veranstaltung.

Sie widmen sich voll und ganz Ihren Gasten. Bei uns? Bei Ihnen? Woanders?
Die Feier soll ganz Ihrer Personlichkeit entsprechen. Wir assistieren gerne
bei der Raumwahl und der Dekoration.

Unser KUchen-Team richtet sich nach Ihren Wunschen. Ein gesetztes Menu
oder Buffet? International oder regional-saisonal?

Lassen Sie Ihren Vorstellungen von Genuss und Esskultur freien Lauf.
Gerne kochen wir fur Sie individuelle saisonale Menus und Buffets.

Wir freuen uns auf die personliche Beratung.

Miguel Serodio da Conceicao Patrik Michel
Restaurant- und Bankettleiter KUchenchef
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MENU 1
Gebackene Garnele
Wakame Algen [ Sesam | Sojareduktion

*

Fruchtiges Currysuppchen
Koriander [ Glasnudeln
*

Gepoppter Schweinebauch
Pak Choi [ Gewurz-Honig Lack [ Cashewkerne [ Chili

*

Gegrillte Ananas
Geeister Pina Colada-Minz Joghurt

72,00 € pro Person

MENU 2
Carpaccio von der Ochsenherztomate
Burrata | Basilikum ol

*

Jacobsmuschel
sautierter Chicoree [ Junglauch
Orangenglace

%

Champagnersorbet

*

Rinderfilet im Krautermantel
Jus [ Mini-Méhren
Kartoffel Soufflé

*

Schokosoufflé mit flissigem Kern
mMit Rahmeis im Krokantmantel

84,00 € pro Person
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MENU 3

SuBkartoffel Suppe

*

Geflllte Brust vom Freilandhuhn
Spinat | Schafskase
Tomatenkrauter Risotto

Créeme bralée von der Tahiti Vanille

42,00 € pro Person

MENU 4 - Vegetarisch

Samosatasche
Paprika Chutney | Rucola

*

Consommeé von der Tomate

Rote Beete Gnocchi
Ziegenkase [ Walnuss | Spinat

*

Himbeertortchen

49,50 € pro Person
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Menu nach den Wirkungsstatten der Gebrider Grimm

Buchbar ab 15 Personen

Kopenhagen
Hausgebeizter Fjord-Lachs
Zupfsalate [ Senf-Dill-Sauce

*

Paris
Zwiebelsuppe
Gruyere [ Croutons

*

Gottingen
Filet vom Gottinger Landschwein im Bacon-Mantel
Jus [ Wurzelgemuse [ Drillingskartoffeln

*

Kassel
Hessische Schmand Mousse
Apfelragout | Walnusseis

65,00 € pro Person
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Menuempfehlung , Grimmheimat Nordhessen*

Buchbar ab 15 Personen

Kassler grine Sauce
Konfiertes Wachtei [ Kresse

*

Nordhessische Kartoffelsuppe
Speck [ Lauch

*

Rosa Kalbstafelspitz
Meerrettich Sauce | Schmand-Krauterkraut
Herzogin Kartoffel

*

Lauwarmer Schokoladen Soufflé
Waldbeeren Kompott [ Vanille-Sauce

67,00 € pro Person
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BUFFET 1 - ab 25 Personen

Geraucherte Entenbrust | Gewudrzmarmelade [ Orangen Chicorée
Auswahl an Raucherfisch [ Gurkensalat [ Meerrettich-Creme
Rote Beete Salat [ Apfel [ WalnUsse
Garnele | Mango-Limettenchutney
Blattsalate [ Toppings [ 2erlei Dressing
Brotauswahl | Butter

*

Knoblauchsuppe
Kerbel

Gebratene Brust vom Freilandhuhn [ Tomaten-Basilikumrahm
Pochiertes Heilbuttfilet | Zitronengras-Sauce
Rosa gebratenes Roastbeef [ Jus
Blattspinat [ saisonales Pfannengemuse
Speck-Bohnenmelange [ Kartoffelgratin
Basmatireis [ Butternudel

*

Mousse au Chocolat
Panna Cotta | Beeren
Créme Br0lée von der Tonkabohne

75,00 € pro Person
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BUFFET 2 - ab 25 Personen

Rollchen vom Landschwein [ Aprikose
Tranchen von der Hahnchenbrust | Caesar-Salad
Thunfisch-Reissalat [ Oliven [ getrocknete Tomaten
Bulgur-Salat [ Curry [ Paprika
Blattsalate [ Toppings | 2erlei Dressing
Brot Auswahl [ Butter

*

SuRRkartoffel-Cremesuppe
Erdnuss

Kalbsbraten [ Waldpilzrahm
gebratenes Lachsfilet [ Riesling Sauce
gebratene Lendchen vom Landschwein | Senf-Biersauce
Kartoffelgnocchis [ Tomatensugo
Rahm-Wirsing | WurzelgemuUse
Serviettenknddel | Rosmarinkartoffeln

*

Tiramisu
Schmand Mousse [ Apfelragout
Waldbeerengrutze [ Vanillesauce

62,00 € pro Person
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BUFFET 3 — ab 25 Personen

Anti Pasti [ Balsamico | Basilikum
Burata | Bresaola [ Rucola
Vitello Tonnato [ Kapern-Apfel
Galia-Melone [ Serrano Schinken
Shrimps-Cocktail [ Dill | Limette
Blattsalate [ Toppings | 2erlei Dressing
Brotauswahl | Butter

*

Gebratenes Doraden-Filet | Beurre Blanc
Geschmorte Lammkeule [ Krauter der Provence
Rosa gebratener Kalbsrucken [ Schinken [ Salbei

Vegetarische Lasagne

Tomaten-Fenchel-Cemuse [ Ratatouille,

gebratene Polenta Schnitten [ Krauter-Schwenkkartoffeln

*

Crema Catalana
WeiRes Schokoladenmousse
Himbeerschnitte

68,00 € pro Person
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BUFFET 4 — ab 25 Personen

Tranchen vom Limousin Rind [ Remoulade
Hausgebeizter Fjordlachs | Wakame-Algen
gebackene Gemusetaschen | Cous-Cous-Salat
Blattsalate [ Toppings | 2erlei Dressing
Brotauswahl | Butter

*

Zitronengras-lIngwer-Suppe

*

gebratenes Zanderfilet | Rosmarin-Velouté
rosa Kalbstafelspitz | Meerrettich-Sauce
geschmorte Rehkeule
Tagliatelle [ Pesto [ Kirschtomaten
Spitzkoh! [ Saisonales Gemuse
Spatzle [ Krauter-Reis

*

Schokokuchen von der Valrhona Schokolade
Saisonaler Obstsalat
Mohnmousse | Mango Kompott

65,00 € pro Person
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Canapé- und Crostini Auswahl zum Empfang:

Canapés:

Tortenbrie und Physalis

rosa Kalbsricken, Krauter-Schmand und Himbeere
gebeizter Lachs Sahnemeerrettich

marinierte Garnele mit Honigmelone und Cocktailsauce
geraucherte Forelle und Gurken-Dill-Relish
Ziegenfrischkase und Aprikose

Rosa Entenbrust mit Preiselbeere

Crostini:

Frischkase mit Krautern

Ahle Wurscht mit Gurke

Paste von getrockneten Tomaten
Grune Oliven Tapenade
Avocado-Creme mit Tomate

Serrano Schinken mit altem Balsamico

Fingerfood in kleinen Glaschen

Tatar vom geraucherten Lachs | Gurke [ Dill
Anti Pasti | Burata

Cesar Salat [ Parmesanhobel [ Croutons
Roastbeef | Remouladensauce | Rote Zwiebel

Ziegenkase-Praline | Pumpernickel Mantel | Feigensenf

3,60 € pro Stuck
595 € pro Stuck
420 € pro Stuck
6,50 € pro Stuck
530 € pro Stuck
530 € pro Stuck
595 € pro Stlck

2,10 € pro Stuck
2,50 € pro Stuck
2,10 € pro Stuck
2,10 € pro Stuck
2,40 € pro Stuck
2,80 € pro Stuck

450 € pro Stuck
355 € pro Stuck
4 55 € pro Stuck
480 € pro Stuck
530 € pro Stuck
595 € pro Stuck

Marinierte Garnele | Mango-Limetten Chutney | Koriander

Die Mindestbestellmenge pro Sorte betragt 10 Stuck.

Frankfurter Stral3e 299 - 34134 Kassel -Telefon +49.561.4805-0 - www.hotel-gude.de - Stand 2023



Mitternachts-Snacks

Currywurst
hausgemachte Curry-Sauce
knusprig frisches Baguette

11,50 € pro Person

Franzosische Kaseauswahl
Feigensenf] Fruchte Chutney | Trauben
Baguette- Auswahl|

18,00 € pro Person

Kase-Lauch Suppe
Rindergehacktes
Baguette

9,80 € pro Person

SuBigkeit
verschiedene Macarons [ Mini-Muffins
Nussmix

12,50 € pro Person
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